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Prije prodaje ga

zacine i uniste

sve bakterije

® Ispravno je, no je li kvalitetno Proizvodaci zeljni
profita dodaju aditive i poboljSivace jer nema kontrole

Uvoznici kupiuju meso na
rasprodajama &iji je rok
upotrebe pri kraju tako
da je njegova kvaliteta
daleko manja od svijeieg

® JAGRER

Stipan Bilic kaZe kako strani
trgovacki lanei ne primaju
hranu kojoj je istekla tredina
roka trajanja. S druge strane,
hrvatske trgovine uvoze i robu
kojoj rok samo $to nije istekao
ili istide.

- Tako dolazimo do apsur-
dnih situacija da se u Hrvat-
skoj prodaju ¢okoladice koje
su jeftinje od cijene kakaowea.
No, da proizvodadi ne bi mora-
li platiti uniftavanje, takve
proizvode plasiraju na wriste
istoéne Europe i na taj nadin
pokrivaju barem dio rodkova,
5 obzirom da su ti proizvodi
znamo jefriniji od kvalitetnih
domacih proizvoda, Hrvatska
na taj nacin ruéi i vlastitu eko-
| nomiju - ispricaoc je Bilid,

Imalitu opéemesa?
S mesom je jos i gore. Raznim
zadinima i dodacima te proce-
som proizvodnje mogu se
unistiti bakterije (ako je meso
pokvareno), a poznato je da se
danas jako puno mesa sumnji-
ve kvalitete i na kraju roka
upotrebe uvozi u Hrvarsku,
kaZe veterinarski inspektor
(podaci poznat redakeiji),
Dodaje da uvoznici kupuju
Meso na rasproda;ama &iji je
rok upotrebe pri kraju, a iako
je ono zdravstveno ispravno,
upitna je njegova kvaliteta.
Ovaj struénjak rvrdi da se
vrlo desto neki proizvodi
(primjerice, salame) povlade

sa triista nakon isteka roka
upotrebe te se kroz odredeni
proizvodni proces preradujuu
pastete, iako je to sada zabra-
njeno. Isto tako ovaj inspekror
smatra da trzidni inspektori vr-
lo malo kontroliraju $to se od
deklariranih sastojaka nalazi
u projzvodima. Nakon lzbaci-
vanjaveterinarskih inspektora
iZ procesa proizvednje proi-
zvodadi Zeljni profita, mogu
dodavati aditiva, Ebrojeva po-
boljfivaca ukusai krivo dekla-
rirati jer se sve to na trEif ja-
ko slabo kontrolira. Pitanje je
koliko uopde ima mesa u ne-
kim proizvodima.

Nasi su pravilmici bili dale-
ko strotiji nego europski, a ia-
ko smo sve nove prepisali od

EU, za razliku od prozvodaca
tamo kod nas jod uvijek ima
onih koji su zbog brze zarade
skloni raznim prevarama pa
izigravaju sve te pravilnike,
kaie nad sugovornik. Jedan od
najoéidjih prevara je préut. Mi
uvozimo iz [talije plecke ili
Sunke koje tehnolofkim proce- |
som posudimo, bez potrebnog |
sazrijevanja priuta, te takav
prozivod plasiramo u trgovinu
kao dalmatinski préut.
Ukinute kontrole i
Od 1. travnja prosle godine,
stupanjem na snagu dva pra- |
vilnika o veterinarstvu dak su
ukinute i svakodnevne kontro-

le u projzvodnji mesne indu-
strije. e M. Kuskunovié
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| ®225milijuna dolara
wrijednost Uvoz mesa

# Govede meso

(svjeieirashladeno)
- 7718 tona vrijednih
25,3 milijunadolara

# Govede ramrznuto
- 4318 tona vrijednih
16 milijuna dolara

@ Meso peradi
14.173 tona vrijednih
2748 milijuna dolara

@ Svinjsko meso

(svieke | smrznuto)

‘ Godisnje pojedemo 283.000 tona

' Od toga je70.000tonaizinozemstva

-43.015 tona vrijednih
122.7 milijuna dolara

© Smilijardi kuna i
vrijedno trZifte mesa [ |
uHrvatskoj [ |

#283.000tona |
godiinja potroinja mesa




